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VISNELI TIRIT

Visneleri saplariyla beraber ezip suyunu siziinlz. Bu suyu ekmeklerin Ustiine bol bol gezdirip birakiniz.
Ekmekler suyu iyice gekince tepside kalani ¢ikarip yerine 6nceden yaptiginiz vigne tatlisinin suyunu sicak sicak
Ustline dokerek tepsiyi kapatip orta atese surtiniz. Ekmekler isininca hemen indirip sogutunuz. Ustiine visne
tanelerini dizerek birer parca da kaymak serpistirip servis yapiniz.

Not: Bu sekilde yapilan meyveli tiritler gok hafif ve pek nefis olur. Glinki ekmekler meyvenin ¢ig suyunu emerek
dogal kokusunu korumus olur. Bunun igin, meyve tatllarinda ekmekleri fazla pisirmek dogru degildir.

ML® Visneli Tahinli Tatli icin tiklayin
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