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VISNELI TIRAMISU

Kremasi icin:

2,5 su bardagi sit

4 corba kasig seker

4 corba kasigi un

1 paket labne peyniri

1 adet yumurta sarisi

1,5 su bardag visne

Keki islatmak igin:

1 su bardadi sekerli neskafe
1 adet hazir pasta keki (kakaolu)
2 corba kasiJi kakao

Tencereye situ, yumurta sarisini,unu, sekeri koyup karigtirin ve koyulagincaya kadar pigirin. Sonra ocaktan alip
ihk hale gelince igine labne peyniri ekleyip yine karigtirin. Bu arada keki neskafe ile islatin. Kremayi ikiye bolin.
Bir kismini arasina ilave edip visneleri de kremanin Ustiine dizin. Ikinci parca keki Ustline kapatip, tekrar krema
sUrip, kakao serpin. Sogutup servis yapin.
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