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VISNELI TIRAMISU

2 paket labne peyniri
1/4 su bardagi tozseker
12 adet kedidili biskivisi
1 su bardag vigne

1 su bardagi vigne suyu

Krema icin labne peyniri ve toz sekeri bir kabin iginde iyice ¢irpin. Kedidili bisklvilerini vigne suyu islatin. Yarisini
20 cm. ¢apinda bir kalibin dibine siralayin. Kremanin yarisini biskivilerin tGzerine sivayin. Kalan kedidili
biskuvilerini kremanin Gzerine dizin. Kalan kremayi da en Uste bosaltip spatula ile diizeltin. Buzdolabinda birkag
saat bekletin. Vigne taneleri ile sUsleyip servis yapin.
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