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VISNELI TATLI

Malzemeler:

Yarim kilo visne

1 su bardagi su

1 paket tuzsuz peksimet
1 su bardagi toz seker
Kremasi icin:

1 litre st

5 yemek kasigi pirin¢ unu
15 su bardag toz seker

1 paket vanilya

3 yemek kasigi Hindistancevizi

Hazirlanisi:

Visneleri yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Tencereye alip Uzerine 1 su bardadi su ve 1 su bardagi toz sekeri ekleyip
kaynatin. Peksimet klicUk parcgalar halinde kirin. Kuplara yarisina kadar paylastirin. Visneli kaynar surubu
Uzerlerine gezdirin. Kremasi igin; sit, piring unu ve toz sekeri tencereye koyup soduk olarak karistirin. Atese alip
devamli karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin.Vanilyay: katip atesten alin. Vigneli peksimetlerin
Uzerini muhallebi ile doldurun. Uzerlerine hindistancevizi serpip buzdolabinda sogutun. Arzuya gére lzerine
dondurma koyarak servise sunun.
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