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VISNELI TARTOLET

ICINDEKILER:

1/2 su bardagi kepekli un

1/2 su bardagi un

1/2 su bardagi tozseker

100 gram (6,5 ¢orba kasigi) tereyadi veya margarin
750 gram vighe

1 paket vigne jolesi

1 Un ve sekeri karigtinn. Margarini kliguk kiclk keserek karisimin i¢ine katin ve yogurun. Elde ettidiniz hamuru,
yaglanmis 12 adet tartalet kalibina bosaltin. 200 derecede, 10-12 dakika pisirdikten sonra sogumaya birakin.

2 Joleyi erittikten sonra, ici visne ile doldurulmus tartlarin Ustiine dékin. Buzdolabinda sogutarak servise hazir
hale getirin.

ML® Visneli Tart icin tiklayin
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