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VISNELI TART

2 yumurta

2 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
2 cay bardag visne

Yumurta ve sekeri bir kapta girpin. Uzerine unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve yagi ekleyip, koyu bir kivamli
har¢ elde edene kadar yodurun. Hamuru, yaglanmis kiguk tart kaliplarina yerlestirin. Ortalarina kiyilmig ceviz ve
vigneleri koyun. 170 derecedeki firinda 20 dakika pisirin.
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