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VISNELI TART

Malzeme:

125 gram Bizim Mutfak Margarin

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

5 ¢orba kasi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

1 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 adet yumurta

1 kase taze vigne

Sosu l¢gin :

2 su bardagi sut

5 ¢orba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un

1 tath kasidi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
2 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

30 gram Bizim Mutfak Margarin
Slslemek igin :

Birkag adet kiraz gekerlemesi

Uzeri icin :

Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Oda i1sisinda yumugsamis margarin ve pudrasekerini karistirma kabina alip parmak ucuyla ezerek karistirin. Bu
karigima yumurtayi ve unu ilave edip karigtirin. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda yarim saat bekletin.
Dinlenen hamurun 1/3’Und Gzeri i¢in ayirip 2/3’0n0 yaglanmig tart kalibina yerlestirin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Uzeri hafifce kizarana dek pisirin. Krema igin sttu bir kapta kaynatin. Bagka bir kapta 2 yumurta
sarisini geker ile iyice ¢irpin. Un, vanilya ve nigastayi ekleyip tekrar ¢irpin. Bu karigima kaynar sitl azar azar
ilave edip girparak yedirin. Birkag tagim kaynatip margarini ekleyin. lyice ¢irpip ocaktan alin, iinmaya birakin.
Krema soduduktan sonra tartin tGzerine srip temizlenmis vigne tanelerini dizin. Uzeri i¢in ayirdiginiz hamuru
merdane ile acip sekilli kurabiye kaliplari ile kesin. Hamur parcalarini vignelerin Uzerine yerlegtirip tekrar sicak
firnda pisirin. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpin, istege gore kiraz sekerlemeleri ile stsleyin.
Dilimleyip servis yapin.
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