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VISNELI TART

60 gram meyve 6zIU seker

80 gram margarin

4,5 cay bardagdi un

1 kilo visne

2 cay bardag taze krema

1 yumurta

Yarim paket vanilyali puding
2 corba kagsigi dévilmas fistik

1. Finni 200 derecede i1sitin, 4 ¢ay bardadi un, meyve 6zIU seker ve margarini 4-5 ¢orba kasigi ok soguk suyla
yogurun. Streg filme sarin ve buzdolabinda yarim saat bekletin. Vigneleri teker teker kaynar suya daldirp
cikarin. Ortadan bdlin ve ¢ekirdeklerini gikarin.

2. Hamuru hafif unlanmis bir tezgahta 28 santimetre ¢apinda ac¢in ve igi ile kenarlari yaglanmis 24 santimetre
¢apinda kelepceli bir kaliba yerlestirin. Kenarlarini 2 santimetre kadar yukari ¢ekin. Tabani muhtelif yerlerden
catallayip 10 dakika pigirin.

3. Krema, puding tozu ve yurtayi iyice karistirin. Hamuru vignelerle kaplayin ve sosu Uzerine dokin. Firinda
tekrar 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis tabagdina alin ve fistik ile siisleyin.
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