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VISNELI TART

Hamur:

250 g un,

50 g pudra sekeri,

1 yumurta,

1 yumurta sarisi,

1 tutam tuz,

100 g tereyadi ya da margarin,
kuru fasulye.

BuyUk tartin Gsti:

1 paket krem santi sertlestiricisi,
50 g rendelenmis findik,

1.5 kilo vigne,

2 yumurta,

75 g seker,

200 g krema,

yarim tath kasigi targin,

1 gubuk vanilyanin igi.

Hamur: Unu ve pudra sekeri bir kaba siizin, ortasini agin, yumurtayi, yumurta sarisini ve tuzu ortaya koyun, yagi
findik blytkliginde kesin ve kenara dizin. Hamur yogurun. Hamuru top halinde folyoya sarin ve 1 saat
buzdolabina kaldirin.

Visneli tart: Hamuru 3-4 mm kaliniginda agin. 26 cm ¢apinda bir kalibi yaglayin, hamuru déseyin, ¢atalla birkag
kez delin. Hamurun Ustline kuru fasulye koyun. Firini 200 derecede isitin, tarti yaklasik 15 dakika pisirin.
Fasulyeleri ¢gikarin. Tartin Gstline kremsanti sertlestiricisi ve rendelenmis findik serpin.

Visneleri dizin. Yumurtalar, sekeri, nisastayi ve baharati iyice karistirin ve vignelerin Ustiine dékun. Tarti tekrar
firna sUrtin ve 20 dakika daha pigirin.

ML® Visneli Mini Rulolar icin tiklayin
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