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VISNELI TART

1 su bardag vigne

2 adet orta boy seftali

10 adet mirdlm erigi

1 yemek kasigi kuru Izmir Gzdmd

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 cay kasigi tarcin

Hamuru icin:

150 gram un

150 gram oda sicakliginda yumusamis tereyagi
150 gram toz seker

Orta boy ve kenarlari en az 3 parmak yiksekligindeki firin kabini hazir edin. Eger kenarlar yiksek bir kabiniz
yoksa, kalibinizin altina aliiminyum folyo serip, uglarini da kivirmayip yukari dogru kaldirarak yiksek duvar
yapabilirsiniz. Kabiniz hazir olduktan sonra i¢ini yumusamis ya da eritilmis tereyagiyla iyice yaglayin.

Bir tarafta seftalileri soyup ¢ok ince elma dilimleri seklinde dograyin. Mirdim eriklerini ve kuru sari Gzimleri ayri
ayri kaplarda sicak suya koyup 15-20 dakika bekletin. Yumusayan mirdim eridinin ¢ekirdegini ¢ikarip ufak
ufak dograyin. Derin bir kabin i¢inde seftaliyi, par¢alanmig mirdim erigini, suyu stizGlmUs sari GzUmleri,
vigneleri (dondurulmus ise biraz buzunun ¢ézilmesini bekleyin), dévilmuUs ceviz i¢i ve targini iyice harmanlayip
karistinin. Bir kenarda beklemeye birakin.

Hamuru i¢in oda sicakliginda yumusamis yagdinizi un ile karistirarak, birbirine iyice yedirin. Battin bir hamur
degilde, ufalanmis ekmek gibi daginik bir hamur elde edeceksiniz. )

Diger tarafta yagladiginiz firin kabini 6ntintize alip en altina cevizli meyve karigimini serin. Uzerine ufalanmig
hamur pargaciklarini serpistirin. Meyveleri gériinmeyecek sekilde iyice Uzerini kapatin. Firinda 35-40 dakika
kadar pisirin.

Pistikten sonra dilerseniz Gzerine krem santi ekleyerek servise sunabilirsiniz.
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