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VISNELI TART

120 gram tereyagi

3 adet yumurta

600 gram donmus vigne

1 su bardagi seker

1,5-2 su barda@ kadar un
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Firin kabini yaglayip unlayin. Tereyagini eritip sekerle ve yumurtayla ¢irpin. Uzerine unu ve vigneleri ekleyip
hamuru firn kabina yayin ve 180 derecede 35 dakika kadar pismeye birakin sonra dilimleyip servis yapin.
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