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VISNELI TART (BADEMLI HAMURLU)

120 gr (1 su bardagr) un (elenmig)

60 gr (1/3 su bardagi) badem (cekilmis)

1 corba kasig seker

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi (yumusatilmig)

1 yumurtanin sarisi

1 cay kasigi vanilya esansi

750 gr visne konservesi (sizulmis)

180 gr (3/4 su barda@i) krem santiyi

30 gr (1/4 su bardagi) badem (ince zarlari soyulup, her biri ortadan 2'ye ayrilarak kavrulmusg)

Orta boy bir kasede un, ¢ekilmis badem ve sekeri karistiriniz. Ortasinda bir gukur agip tereyadi, yumurta sarisi
ve vanilya esansini koyunuz. Parmaklarinizla unlu karisimi, yumurta ve tereyagda yedirip, purttiksiz bir hamur
elde ediniz. Hamuru bir kaseye koyup, temiz ve nemli bir bezle Gstlini érterek, buzdolabinda 30 dakika
sogutunuz.

Once, firminizi, orta sicaklida (180'C) getirip,isitiniz.

20 cm'lik bir tart kalibini, bir firin tepsisine koyunuz.

Hamuru buzdolabindan alarak, ellerinizle bir daire bigimi veriniz. Hamuru iki parga yagl kagit arasina koyarak,
27 cm gapinda bir daire bigiminde aginiz. Ustteki yagl kagidi kaldirip atarak, hamuru kagith yizi Gste gelecek
bicimde, tart kalibinin Ustlne yerlestiriniz. Ikinci kagidi da ¢ikarip, hamuru kalibin igine bastiriniz ve kenarlarini
keskin bir bigakla diizeltiniz. Hamurun GUsttine aliminyum kagit koyup, kuru fasulyeyle agirlik yapiniz. Tepsiyi
firna sUrup, tart kalibini bos olarak 15 dakika pigiriniz. Aliminyum kagidi ve fasulyeleri ¢ikarip atarak 5 dakika
daha, hamur dokununca sert olana kadar pisiriniz.

Tepsiyi firndan alip tart hamurunu kaliptan ¢ikararak, tel 1izgarada iyice soguyana kadar bekletiniz.

Tart hamuru soguyunca, bir servis tabagina yerlestirip, igini visne taneleriyle doldurunuz. DUz kenarli bir bigakla
vignelerin Ustline krem gantiyi stirp, yumusak tepeler bigiminde dalgalandiriniz.

Ustline kavrulmus bademleri serpip, servis ediniz.
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