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VISNELI TAHINLI BAKLAVA

20 adet baklavalik yufka

2 kg vigne

2 su bardag tahin

SERBETI ICIN

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Y2 adet limon o

UZERINE SURMEK IGIN

4 yemek kasi§1(60 gr) SANA Tereyagi Lezzeti

Baklavalik yufkalardan birini tezgah tzerine alin ve bir firga yardimiyla tahin sirin. Ardindan ikinci yufkay! bir
Onceki yufkanin tzerine sererek yine tahin surun.

Gekirdekleri gikariimis vigneleri yufkanin kenarina dizerek rulo yapin.

Tdm yufkalar bu sekilde sarin. 3 parmak kalinliginda keserek bir firin tepsisine yayin.

Bu esnada seker, su ve limon ile serbetinizi hazirlayip kaynattiktan sonra sogumaya birakin.

Tepsiye dizilen baklavalarin tizerine eritilmis SANA Tereyadi Lezzeti&apos;ni ilave edin ve 180 C derece firinda
Uzeri kizarana kadar pisirin.

Baklava henuz sicakken, soguk serbetini dokiin ve sogumaya birakin.

Baklavanizi kaymak ile servis edebilirsiniz.
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