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VISNELI SUTLAC

MALZEMELER

Sut2.4 1t

Rendelenmis portakal kabudu 2-3 ¢orba kasigi
Seker surubu 100 gr

Tereyadi 30 gr

pirinc 600 gr

Yaprak jelatin 20 gr

Konserve tatl visne 1 kg
Vanilya ekstresi 1-2 ¢orba kasig
Yumurta beyazi 3 adet

Misir unu 30-50 gr

Kiraz suyu 30 ml

YAPILISI

S0tu portakal kabugu, seker surubu ve tereyagiyla kaynatin; pirinci ilave edin ve orta i1sida pismeye birakin.
Jelatini soguk suda islatin, sikin ve piringle karigtirin. Vignelerin suyunu siziin (suyu atmayin), vanilya
ekstresiyle birlikte pirinci ilave edin. Pirinci, donmaya baglayana kadar sogumaya birakin. Sonra ¢irpilmig
yumurta beyazini katin. Kaliplara dékin ve donmaya birakin. Vigne suyunu misir unuyla koyulastirin, kirsch ve
gerekirse seker ilave edin. Sutlagla servis yapin.
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