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VISNELI SUTLAC

4 kisilik

1 cay bardagi piring

1 su bardag seker

1 ¢orba kasigi piring unu

1 subardagi taze veya dondurulmus visne
Targin

Ayiklanmis ve yikanmig bir cay bardagi pirinci iki su bardagi su ile helmeleninceye dek iyice haglayin. Piring
yumusadidinda stte ezilmis piring unu ve sekeri ilave edip karistirarak ko-yulagsmcaya kadar pisirin. Gukur
sevig tabagina veya kaselere ¢ekirdekleri gikmig vigneleri dograyin. Pigen siitlaci atesten alin. SGtlaci vignelerin
Uzerine bogaltin. Uzerine tar¢in serpistirin. llinincaya dek disarida daha sonra da buzdolabinda sogutun. Uzerini
meyvelerle sUsleyip, servis yapin.

Not: Dilerseniz vigsne yerine mevisimine goére uygun meyveleri de kullanabilirsiniz.
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