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VISNELI SUTLAC

1 adet yumurta sarisi

1 kase vigne

1 litre st

3 corba kasig misir nisastasi
1 su bardagi toz seker

1 cay bardag piring

Pirinci bir tencerede 10 dakika haslayin.

St ayr bir tencereye dokiin ve sekeri ekleyin. Yumurta sarisini ayirin ve tencereye ilave edin. Daha sonra
karistirarak pisirin. Kaynayinca hasladiginiz pirinci stt tenceresine alin ve pisirmeye devam edin.

Kaseye nigsastayi koyun ve soguk suyla ekleyerek kivamini agin. Kaynamaya baglayan sutlaca nigastali suyun
yarisini koyup karigtirmaya devam edin. Kivamina gére kalan nigastall suyu da koyun ve kaynatin.

Kuguk glveg kaplarini firin tepsisine dizin ve iclerine sttlaci dékiin. Uzerlerine ¢ekirdeklerini ¢ikardiginiz
vigneleri dizin. Tepsiye soguk su dékin ve dnceden isitilmis 240 derecelik firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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