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VISNELI SUNGER TATLISI

3 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani siviyag

2 kahve fincani irmik

5 kahve fincani un

1 kahve fincani yogurt

1 paket kabartma tozu

1 su bardag@ vigne receli suyu
2 su bardagi soguk su

Yumurtalar toz sekerle birlikte 7-8 dakika ¢irpin. Siviyagi, yogurdu ve kabartma tozunu ekleyin. irmik ve unu
katarak, 5 dakika daha cirpin. Yaglanmis kek kalibina dékip, 6nceden 175 derecede isittiiniz firinda 30 dakika
pisirin. Visne regelinin suyunu, suyla inceltin ve firndan ¢ikan tatlinin Gzerine gezdirin. Regel taneleriyle
sUsleyerek servis yapin.
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