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VISNELI SELANIK GEVREGI

1 su bardag st

1 corba kasig tepeleme margarin
1 kibrit kutusu yas may

1 cay bardadi kuru visne

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Ilik stit yogurma kabina konur. Uzerine pudra sekeri ve yag maya eklenir. Maya eriyene kadar parmak uglariyla
karistirilir. Igine oda isisinda yumusamig margarin, tuz, ¢ekirdekleri ayiklanmig kuru visne ve elenmis un eklenir.
Hazirlanan hamurun Gzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir. Sre sonunda kabaran hamura somun sekli verilir.
200 derece 6nceden isitilmig firnda Gzeri kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikip soguyunca ekmek diliminden
daha ince sekilde kesilir. Hazirlanan dilimler firin tepsisine yan yana dizilir. Onceden isitilmis 175 derece firina
sUrdldr. 10 dakika sonra firin 1sisi 120 dereceye indirilir, yaklasik yarim saat daha firinda tutulur. Soguyunca
gevrek bir hal alir.

© lezzetler.com tarif no:90605 « adi:Vigneli Selanik Gevregi « génderen:feray « indirme tarihi:24.05.2024 - 01:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-selanik-gevregi-vt66567
http://www.tcpdf.org

