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VISNELI SEFTALI TATLISI

3 adet seftali

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne
3 cay kasigi vanilya

1 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

Suyu isitip vigneleri 5 dakika kadar suyun icinde pisirin. Uzerine vanilyayi ve pudra sekerini ekleyip, karistirin.
1-2 dakika daha pisirdikten sonra atesten alin. Vigneli malzemeyi ¢ekirdekleri alinmis yarim seftalilerin ortasina
pay ederek dokun. Servis yapana dek tatly buzdolabinda bekletin.
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