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VISNELI SARAY MUHALLEBISI

Halenze Ozlem Aydin

1,5 kahve fincani un

Yarim paket margarin

2 kahve fincani toz seker

1 paket vanilya

1 litre st

Gekirdekleri ayiklanmis vigne

Un ve yag bir tencerede orta ateste un kokusu gidene kadar kavrulur. Ayri bir kapta sit, seker ve vanilya iyice
kanstirilir ve kavurdugumuz una eklenir ve ¢irpma teli ile iyice karnstirilir. Pigirdikten sonra el blendriyla iyice
kanstirilir ve kuplarin en altina énce birkag visne konur Uzerine biraz puding dokulir ve tekrar birkag visne
konarak Uzerine muhallebi dékdllr. En Ustlne servis yaparken yine vigne koyabilirsiniz.
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