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VISNELI SAMBALI

Yodurt 1 bardak
Seker 1 bardak

Irmik 2 bardak

Un 1/2 bardak
Karbonat 1 tatl kagig
1 vanilya

Yer fistigi

Serbeti igin:

3 bardak su

3 bardak seker
SuperFresh Visne V2 paket
limon 2 damla

Serbeti icin SuperFresh Vigneyi, sekeri ve suyu bir tencereye alarak kaynatin.

Kaynamaya yakin limonu sikin. Serbet kivamina gelince altini kapatarak sogumaya birakin.

Bir kabin icerisinde yogurt, irmik ve sekeri ¢irpin.

Un, vanilya ve karbonati ekleyip 15-20 dakika irmikler sisene kadar bekletin.

Firin tepsisini yaglayarak karigimi tepsiye dokun.

Uzerini yer fistigi ile slsleyin.

Onceden isitilan 180 derece firinda pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra sicakken soduk serbeti Gzerine d6kup serbeti i¢ine gekmesini bekleyip servis edin.
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