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VISNELI SAKIZLI MUHALLEBI PASTASI

https://www.elele.com.tr

150 g margarin

200gun

2 yemek kagsidi pirin¢ unu

2 It stt

3-4 adet damla sakizi (Yesil mercimek blyukliginde)
250 g toz seker

1 paket vanillin

1 yemek kasigi tereyagi

1 paket labne peyniri

100 ml krema

1 paket kedidili biskivisi

1 kahve fincani ilik kahve

Vigne sosu igin:

1 paket dondurulmus vigne

1 klicUk paket yaban mersini

2 yemek kagsidi toz seker

1 su bardagi vigne suyu

3 yemek kasigi bugday nisastasi

Margarini eritin. Unu ekleyin. Kisik ateste, slirekli karistirarak unun kokusu gidene kadar kavurun. SUtl yavas
yavas ekleyin. Birkag dakika karistirdiktan sonra sekeri ve damla sakizlarini ekleyin. Yodun bir kivam alinca
tereyag! ile vanilyay! ilave edin. Birkag tasim kaynatip ocaktan alin. Krema ile labne peynirini ekleyip, mikser ile
ihnana kadar ¢irpin. Dikddrtgen bir servis kabina ilik kahveye batirimis kedidili biskuvilerini siralayin. Uzerine
hazirladiginiz muhallebiyi yayip buzdolabina alin. Vigne sosu igin tim malzemeyi sos tenceresine alin. Arada bir
karistirarak yogun bir kivam alana kadar pisirin. Sosu ocaktan alin, iininca tatlinin tizerine doékdin. Bir siire
buzdolabinda bekletip dilimleyin ve soguk servis yapin.
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