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VISNELI RULO

Hamuru igin:

1-2 kahve fincani pudrasekeri

1 kahve fincani sivi sana

1 kahve fincani aycicek yagi

1 kahve fincani sut

1 kahve fincani yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

aldigi kadar un

Harci igin:

2 su bardagi dondurulmus visne
yarim su bardagi gekilmis findik
Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi

2 corba kasigi tozseker

Pudrasekeri, sivi sana, aycicek yagi, sit, yodurt, kabartma tozu, vanilya ve unu derin bir kaba alin. Kulak
memesi yumusakligina gelinceye kadar yogurup kiiguk bezelere ayirin. Visneleri bir siizgece koyup,suyunu
stzln.

Tezgaga hafifce un serpip bezelerden birini merda ile agin. Hamurun kenarina visnelerden ve g¢ekilmis findikdan
koyup sigara boregi gibi sarin (6nce alt kenari igeri ve her iki yani da igeri katlayarak sarin) rulolari yaglanmis
tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi siriip tozseker serpin.

Onceden 185 derece isitdiginiz firinda Gzeri kizarana dek pisirin.
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