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VISNELI RULO PASTA

6 yumurta

3/4 su bardagi seker
1,5 su bardagi un

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
1/2 su bardag findik
yarim kilo visne

Pasta Kremi Malzemesi:
3 yumurta

1 su bardagi seker

3/4 su bardagi un

2,5 su bardagi sit

1/2 paket vanilya

Pasta kremi igin, bakir bir tencereye yumurta, seker ve unu koyunuz. Karigtirarak yavas yavas sutl ilave ediniz.
Orta hararetli 1sida karigtirarak pisiriniz. (PUtUrlG olmamasi i¢in koyulagsmasina yakin ¢ok hizl karigtiriniz.)
Vanilya katip karistiriniz.

Finn tepsisine yagl kagit doéseyip Uzerini yaglayiniz.

Bakir bir tencerede sekerle yumurtay koyu boza kivamina gelinceye kadar ¢arpiniz. Un ve limon kabugu
rendesi katip yavasca karistiriniz. Hazirlanmis firin tepsisine muntazam yayiniz. Orta hararetli firnda Gstu
pembelesinceye kadar 15-20 dakika pisiriniz. Sogumadan genis kenarindan kagidi ile beraber sarip rulo
yapiniz. )

Pandispanya soduyunca kagidi ¢ikartiniz. Uzerine kremanin 2/3 tGnu sUrUp ¢ekirdekleri ¢ikartilimis vigneleri
dizdikten sonra tekrar rulo yapiniz. Geri kalan krema ile yanlarini ve Ustini kapatip kiyilmis findik yapistiriniz.
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