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VISNELI PUDINGLI COREK

Hamuru igin:

Yarim paket yas maya

500 gram kadar un

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi
1 adet yumurta sarisi

250 mlihk sGt

1 tath kasidi tuz

2 buguk yemek kasigi toz seker
Puding igin:

250 ml sut

3 yemek kasigi nisasta

1 paket vanilya

2 yemek kasig1 seker

Igine:

1 kase dondurulmus vigne
Uzerine:

Pudra sekeri

Oncelikle hamuru hazirlayarak tarife baglayalim.

Hamuru igin; tim malzemeleri bir kapta yodurun, ancak unu kontrolli bir sekilde ekleyin.
Hamur kulak memesi kivamina gelince Uzerini 6rterek mayalanmaya birakin.
Diger yandan pudingi hazirlayin. Malzemeleri bir yandan karigtirarak ocaga alin.
Kivami yogunlaginca altini kapatip sogumasi igin kenarda bekletin.

Mayalanan hamuru tezgahi biraz unlayarak merdane ile agin.

Uzerine pudingi surup vigneleri ekleyin ve rulo seklinde sarin.

2-3 santim genisliginde kesip tepsiye aralikli bir sekilde dizin.

15 dakika kadar tepside bekletirken firini 190 dereceye ayarlayin.

Ardindan ¢orekleri firina alip Uzerleri pembelesinceye kadar pigirin.

Finndan alin ve pudra sekeri serpistirerek servis edin.
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