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VISNELI PONCIK

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi erimis margarin
1 cay bardagi yogurt

Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu

Igi igin:

1 adet yumurta

1 fincan toz seker

1 cay bardagi visne

100 gr ¢ikolata

1 gay bardag! findik (badem ve ceviz de olabilir)
Uzeri icin:

Yeteri kadar pudra sekeri
kakao

Hamur malzemesini karigtirip hamur yogurun. Bir saat buzdolabinda bekletin. Dolaptan ¢ikarip mermer lizerinde
incecik agin. Komposto kasesi ile kesin. Igine findik, gikolata kirin. Inceltilmig hamurdan kiiglk parcalar kesin.
Igine koyun. Onun izerine 2-3 adet vigne koyun.

Yumurta ile sekeri mikserde kar haline getirin. (kati olmasi lazim) Bir tatli kagig visnenin Uzerine koyun ve agzini
kapatin. Isitilmig firina verin. Firnndan ¢iktiktan sonra Gzerine pudra sekeri ve kakao serpin.

ML® Visneli Gorek icin tiklayinML® Tepsi Poncik icin tiklayin
ML® Poncik Videosu

Fotograf "makbule hirgtn" tarafindan génderildi. 23.06.2016
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