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VISNELI POFUDUK PANKEK

1 su barda@i (110 g) tam tahilli un

1 yemek kasigi (10 g) seker

1 yumurta (SO g), hafif cirpilmig

3/4 su bardagi (150 ml) sit

3 yemek kasigi (30 ml) bitkisel yag

2 kiguk (110 g) muz, dilimlenmis

18 adet (90 g) visne

2 yemek kasigi (30 g) damla ¢ikolata

Bir kasede unu ve sekeri karistirin.

Yumurtayi ve sutu yavasca ekleyin. Hamur plriizsiz hale gelene ve hi¢ topak kalmayana kadar ¢irpin.
Bitkisel yagi, kizgin tavanin veya duz izgara ylzeyin Gzerine firgayla surun. Her bir pankek i¢in ylzeye 1/4 su
bardadi kadar hamur dékdin.

Muz, visne ve damla ¢ikolatasi ekleyin. ]

Kabarciklar olusmaya basladiinda pankeki cevirin ki tarafi da altin sarisi rengine gelene kadar pisirin.
Taze meyvelerle sisleyin.
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