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VISNELI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi pilavlik piring,
1 adet kuru sogan,

yarim kilogram vigne,

300 gram kugbasi et,

150 gram tereyagi,

2 su bardagi su,

2 ¢orba kagiJi tozseker,

1 tath kasidi siviyag,

1 corba kasigi dolmalik fistik,
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Pirinci sicak ve tuzlu suda 1 saat bekletin. Sodani rendeleyin. 1 gorba kasidi tereyagdini tavada eriterek soganlari
pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra 300 gram kusbasi eti ekleyin. Etler suyunu ¢ekince bir miktar sicak
su ilave edip pisirin. 2 su bardagdi suyu tencereye ilave edin. 1 tath kasigi tuz, yarim ¢orba kasigi tozseker ve
geriye kalan tereyagini bir tavaya alip eritin. Yag eriyince 2 bardak su ilave edin. Piringleri iyice yikayarak su
kaynayinca tencereye ilave edin. Ocagin altini kisip, 20 dakika pigirin. Pilav demlendikten sonra kek kalibina
bosaltin. Ortasina etleri yerlestirin. Visnelerin ¢gekirdeklerini ¢ikartip geri kalan sekerle ateste karigtirin. Pilavin
Uzerine ateste cevirdiginiz vigneleri koyun. Fistigi siviyagda kavurarak, pilava ilave edip servise sunun.
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