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VISNELI PIKNIK TART]

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):

300 gram un,

150 gram tereyagi,

3 yumurta sarisi,

200 gram toz sekeri,

8 kaslk visne marmelat,

400 gram ¢ok olgun ve tatl vigne (veya kisa ¢6plU koyu kirmizi kiraz),
2 kasik pudra sekeri,

1 ¢cimdik tuz.

Unu elekten gegirerek yogurma mermerine dékmeli. Ortasini gukiirlastinip buraya yumurtalarin sarilariyle 1
¢imdik tuzu ve 100 gram toz sekerini bogaltmali. Yagin bir corba kasigi kadarini bir kenara ayirip geri kalanini
kicUk parcgalar halinde ve yumusatilmig olarak unun gukuruna koymali ve bunlari yogurarak birbirlerine
yedirmeli.

Karigim birbirine yedirilince hamuru yuvarlayip toz durumuna getirmeli ve bir yag k&dgidina sarmali, buzdolabina
kaldirmali. Beri yanda 100 gram toz sekeriyle ¢ekirdekleri gikarilmis kiraz veya visneleri bir kusaneye koymal.
Kabi orta isili bir atese oturtmali. Seker eriyip de vigne veya kirazlar pisince kusaneyi atesten indirip igindekileri
sogumaya birakmali. Buzdolabinda bir saat kadar dinlendirilmis olan hamuru ¢ikarmali ve merdaneyle agarak
yufka durumuna getirmeli. Bir kenara ayriimis olan yagla ici yaglanmis tart tepsisinin igini ve kenarlarini, agilmis
yufkayla kaplamali. Yufkanin tGstline dévilmis marmelati bosaltmali ve kalibi orta 1sili bir firina stirmeli.

Tart pisince bunu kaliptan ¢ikarip servis tabagina yerlestirmeli. Bir kenarda sogutulmus vigne veya kirazi da
marmelatin Gstline doktikten sonra pudra sekerini elekten gegirerek serpistirmeli.
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