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VISNELI PEYNIRLI PASTA

16 dilim igin;

MALZEME

1.5 kilo vigne,

3 yumurta,

350 g eksi olmayan slizme yogurt,
150 g taze krema,

40 g seker,

1 tath kasigi nisasta,

2 ¢ubuk vanilya.

HAMUR MALZEME

120 g eksi olmayan stizme yogurt,
1 kiiclk boy yumurta,

60 g seker,

1 tutam tuz,

1 paket vanilya,

4 yemek kasigi sivi yag,

4 yemek kasigi st,

220 g un,

3 ¢ceyrek paket kabartma tozu

HAMUR YAPIMI
1. Stizme yogurdu bir stizgecte sluzilmeye birakin. Yodurdu yumurta, seker, tuz, yagd ve sit ile karnstirin.
2. Unun yarisina kabartma tozu katin ve yogurda karistirin. Kalan un ile hamur yodurun.

PASTA YAPIMI

1. Vigneleri yikayarak kurulayin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

2. Hamuru kagith bir tepsiye koyarak agin.

3. Yumurta aklarini sarilarindan ayirin. Aklarini képartiin. SGzme yogdurdu, taze krema, seker, nisasta ve vanilya
ile karistirin. Son olarak yumurta képtuguna yedirin.

4. Yumurtal karigimi hamurun Ustlne surtin, visneleri dizin. Firini 200 derecede isitin. Pastay 30 dakika pisirin.
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