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VISNELI PEYNIRLI BISKUVILI PASTA

Kullanilacak Malzemeler

1 paket margarin (veya tereyag)
2 su bardagi sut

1 kutu krem peynir

2 paket tart jlesi

2 paket krem ganti

2 paket vigne j6le

4 su bardag visne (¢ekirdegi ¢ikartiimig)
2 paket biskivi

2 yumurta

3 fincan sicak su

Hazirlanma Sekli

Bisklvileri mikserle ezerek un haline getirin. Margarini eritin iininca biskuvilerle karistirin. Kelepgeli kek kalibinin
altina yayin. 2 paket krem santiyi 2 su bardagi soguk siit ile mikserle karigtirin, ¢irparak krema kivamina getirin.
2 bardak visnelerin ¢ekirdeklerini ayiklayin. Cok ezilmeyecek sekilde mikserden gegirin.(Iri kalacak sekilde de
dograyabilirsiniz.) 2 Paket Vigne j6lesini 3 bardak sicak suyla eritin. Yumurtalari ¢irpin. Krem santiyi, visne
j6lesini,2 bardak ufak ufak dogradiginiz visneyi ve yumurtalari ve krem peyniri mikserde karigtirin. Elde etiginiz
karisimi kaliba déktiguniz bisklvilerin Ustline dékiin. Buzlukta donana kadar bekletin.(bir gece beklerse iyi
olur.) Tart jélesini hazirlayin. Buzdolabinda beklettiginiz karisima 2 bardak ¢ekirdekleri ¢ikariimig vigneleri
Uzerine dizin. Tart jélesini vigsnelerin Gizerine ddkin. Buzdolabinda tekrar dondurun. Donduktan sonra kalibi agin.
Servis tabadina koyun.
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