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VISNELI PELTELI MUHALLEBI

Sahrap Soysal

Malzemeler

Visne peltesi icin;

2 su bardagi visne suyu

1,5 yemek kasigi misir nisastasi
3 yemek kasi§i tozseker
Mubhallebi igin;

1 litre st

6 yemek kasigi pirin¢ unu

1/2 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

Varsa 2 tatli kasidi toz salep (salep koyacaksaniz vanilyayl koymayin)

Yapiligi

Kup bardaklari ya da cam kaseleri hazirlayin. (6-8 adet)

Pelteyi hazirlamak i¢in; vigne suyu, nisasta ve tozsekeri kiiglk bir tencereye koyup kisik ateste, strekli
karistirarak koyulasip seffaf hale gelinceye kadar pigirin.

Kaynayinca ocaktan alip kaplara paylastirin ve buzdolabinda bekletin.

Muhallebiyi hazirlamak igin; sGt, pi-irng unu, (énce az sutle ezmeniz gerek) seker, vanilya ya da salebi orta boy
bir tencereye koyun. Orta isili ateste, surekli karistirarak koyulasip kaynayincaya kadar pisirin.

Kaynadiktan 2-3 dakika sonra ocaktan alin. Soguttugunuz muhallebiyi buzdolabinda bekleyen peltelerin Uzerine
paylastirin. Muhallebi sogurken kaymak tutmasin diye sik sik karigtirin.

Tatli iyice soguduktan sonra servise sunun. Uzerine findik, ceviz, fistik ya da hindistancevizi serpistirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:54268 « adi:Vigneli Pelteli Muhallebi « génderen:23haziran_99 « indirme tarihi:29.03.2025 - 14:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-pelteli-muhallebi-vt41694
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

