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VISNE PELTELI MUHALLEBI

Pelte igin:

2 su bardagi visne

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
2 yemek kagsi§i nisasta
Muhallebi igin:

4 su bardag st

2 yemek kagsi§i nisasta
3 yemek kasigi un

4 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

Visneleri, su ve sekerle kaynatiyoruz. Ocaktan alip suyunu slizilyoruz, stizlilen suyu tekrar ocaga koyuyoruz.
Nisastayi su ile acip kaynamakta olan vigne suyuna ekliyoruz. Karistirarak, kivam alana kadar pisiriyoruz.
Soguyup katilasmadan kaselere dokiyoruz. Muhallebi igin; malzemeyi iyice ¢irpiyoruz, muhallebi kivam
alincaya kadar surekli karigtirarak pisiriyoruz. Pelte dokilmus kaselere paylastirip buzdolabinda iki saat
dinlendiriyoruz.
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