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VISNELI PELTE

Mazda Lezzete Gotlren Marka
Mehmet Yasin

300 gram dondurulmusg visne
6 yemek kasigi misir nisastasi
1 su bardagi toz seker

5 su bardagi sicak su

1 gay bardagi su

Uzeri icin:

Hindistancevizi

5 su bardagi sicak suyu tencereye aktarin. 1 su bardagi toz sekeri ve 300 gram dondurulmus vigneyi ilave edin.
Karigimi blender yardimiyla karigtirin. Girpma isleminden sonra tencerenin lizerinde olusan képikleri bir kagik
yardimiyla alin ve karigimi kaynamaya birakin. Bagka bir kabin iginde 6 yemek kagigi misir nigsastasini 1 gay
bardag su ile inceltin. Hazirladiginiz karisimi kaynamayabaglayan vigneli karigimin Gzerine ilave edin. Uzerinde
olusan kdpukleri bir kagik yardimiyla alin. Karigimi yaklagik 4- 5 dakika boyunca surekli karistirarak kaynatin.
Tatliy| bosaltacaginiz kaliplar yapismasini engellemek amaciyla soguk su ile 1slatin ve suyunu bogaltin.
Tenceredeki karigimi kaliplara dokerek donmasi igin 1- 2 saat buzdolabinda bekletin. Sertlesen tatlilari dolaptan
¢lkarin ve servistabaklarina ters gevirerek ¢ikarin. Uzerlerine Hindistancevizi serpip servis yapin.
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