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VISNELI PEKSIMET

1 paket yas maya

1 su bardagi ilik su

1 corba kasig seker

1 cay bardadi kuru visne
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un

lik su, maya ve seker karistirilir. Orta sertlikte kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Vanilya ve kuru visne
katilir. Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra silindir sekli verilir tepsiye yerlestirilir. 190 derece firinda kabarip
kizarana kadar pigirilir. Pistikten sonra 1 giin beklenir. Ertesi glin keskin bir bigakla, serce parmak eninde
dilimlenir. Daha sonra dilimler firin tepsisini dizilir. 160 derece firinda agik pembe renkte kizarana kadar pigirilir.
Bu sekilde dilimler kurumus olmalidir. Serin bir yerde uzun stre saklanabilir.
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