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VISNELI PAY

500 gr. vigne

3 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
50 gr. tereyadi

Visneleri yikadiktan sonra gekirdeklerini ¢ikarin. Firin tepsisini iyice yagdlayin. Tereyagini bir kapta eritin.
Yumurta ve sekeri iyice ¢irptiktan sonra margarin ve unu ilave ederek hamur haline getirin. Vigneleri de kattiktan
sonra kuiglk kaliplara yayin. 175 derecede 8-10 dakika kadar pisirip sogumaya birakin.
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