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VISNELI PASTACI KREMALI GULLAG

https://www.droetker.com.tr

Islatmak igin:

4 su bardag st

1,5 su bardag toz seker

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne

Gullag:

3 adet gillag

Sos igin:

0,5 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi

1,5 cay bardag visne suyu

1,5 tath kasigi toz seker

Kalip:

6 adet 8 cm capinda ve 4-5 cm yiksekliginde kap

4 su bardag sit ve toz sekeri bir tencereye alin. Arada karistirarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca ocaktan
alip arada karigtirarak ilitin. }

2,5 gay bardagi soguk sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile dnce diisik
sonra ylUksek devirde 3 dakika ¢irpin.

Gullag yapraklarinin her birini mutfak makasi ile 8 esit iicgen pargaya kesin. Toplam 24 adet liggen parca elde
edin. liyan sitd genis bir tepsiye bosaltin. Gullag yapraklarindan 4 adedini teker teker stte batirip sivri
kisimlarini kalibin disinda birakarak kalibi kaplayacak sekilde yerlestirin. Bir miktar pastaci kremasi ve 5-6 adet
vigne koyun. Kalibin disinda kalan glllag yapraklarini vignelerin tizerine kapatin. Diger gillag yapraklarini da
ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine kalan siti paylastirin ve buzdolabinda 2 saat bekletin.

Nisasta, visne suyu ve toz sekeri bir tencereye alin ve kasik ile karistirin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha pisirin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.
Gullaclar ters gevirerek servis tabaklarina alin. Uzerlerine vigneli sos dokin ve servis yapin.
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