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VISNELI PASTA

1 cay bardagi vigne taneleri

4 adet yumurta

250 gram toz seker

50 gram kakao

1 paket krem santi

1 su bardagi st

200 gram bitter ¢ikolata

1 su bardag vigne receli

1 cay bardagi bitter ¢ikolata (rendelenmis)

Cikolatall pandispanya igin; 4 yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin. Un ve kakaoyu bir kaba eleyin, yumurtali
karigima kakaolu unu yavag yavas ilave edip ¢irpin. Kelepgeli yuvarlak kek kalibinin igini yaglayin ve igine
karisimi doldurun. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Kalibindan ¢ikarmadan
sogutun. Cikolatali krema igin, kremsantiyi bir bardak sitle mikserle ¢irpin ve bitter ¢ikolatay eritip karistirin.
Pandispanyanin tzerine bolca visne regeli slrin. Gikolatali kremay! Uzerini! ekleyin. Buzdolabinda 2 saat
bekletin. Kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Rendelenmis cikolata parcalari ve visne taneleriyle sisleyip servis

yapin.

Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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