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VISNELI PASTA

1,5 corba kasi§i tozseker
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
Yarim cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi un

2 adet havug (rendelenmis)
1 cay bardagi ceviz ici
Visneli pasta kremasi igin:

2 paket toz krem santi

2 su bardagi soguk sit
Yarim su bardagi visne suyu
1 su bardag vigne

Kek icin tim malzemeyi iyice karistirin. Karigimi yaglanmis firin tepsisine dékip énceden isitilmis 170 derece
firnda 35 dakika pisirin.

Diger tarafta krema icin toz krem santi ile sitU mikserle ¢irpin. Soguyan pasta kremasina ekleyip tekrar
mikserleyin. Vigne suyu ve visne tanelerini ilave edip karistirin.

Kekler soguduktan sonra birer porsiyon halinde kare kare dilimleyin. Ortadan enlemesine ikiye kesip ortasina
visneli kremadan kalin bir tabaka strin.

Pastalarin Gzerini marzipan ile kaplayin. Buzdolabinda 1 saat dinlendirip servis yapin.
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