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VISNELI PASTA

125 gram eritilmig tereyagi
1 su bardag visne

2 tatl kagigi targin

3 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Yumurta, toz seker ve vanilyayi, toz seker eriyene kadar ¢irpin.

Sekeri erittikten sonra igine yogurt, eritilmis tereyagi, kabartma tozu ve un koyup ¢irpip 2 su bardagi kadarini
ayirin.

Yaglanmis Kilitli kek kalibina karigimi dékin.

Targin, vigne ve yarim bardak unu karigtirarak karigimin izerine egit gekilde yayin.

Ustline ayirdiginiz kek karigimini dokin.

Onceden isittiginiz 180 derecelik firnda 30-35 dakika pisirin.

Keki servis tabagina ters cevirerek koyun.

Krem santi ve vigneyle susleyip kek soguduktan sonra servis yapin.
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