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VISNELI PASTA

https://www.mediashop.tv

500 g vigneli pasta i¢i
2 paket yufka/milfoy
1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

Pasta tabanini pisirme biriminin igine bastirarak yerlestirin ve bosta kalan taban hamurunu kesmeyin. Simdi
vigneli karigimi ekleyin. Bir ¢atal ile hamurun her yerine delikler agin.

Pisirme birimi dahil olmak Uzere kizartma sepetini kizartma ¢ekmecesine takin ve bunu cihazin igine itin.

M tusuna basin ve pisirme/firnlama* semboliine kadar ilerleyin.

Acgma’/kapama digmesine basin ve hazirlama siresini 5 dakikaya, pisirme sicakligini 150 dereceye ayarlayin.
Ikinci pasta tabanini agin ve bunu yakl. 2 cm kalinligindaki hamur seritleri halinde kesin. Seritleri Gst Uste, bir
1zgara formu elde edene dek pastanin Gzerine koyun.

Yumurta ve sutl kbpuiksu bir hal alana dek karigtirin.

Pisirme birimini kizartma sepetine geri takin ve bunu da Power AirFryer[?la yerlestirin.

M tusuna basin ve pigsirme/firnlama* semboliine kadar ilerleyin.

Agma/kapama tusuna basin ve pisirme slresini 5 dakikaya, pisirme sicakligini ise 150 dereceye ayarlayin.
Pisirme sliresi sona erdikten sonra pastayl Power AirFryer[?dan ¢ikarin, sogutmaya birakin ve vanilyali
dondurma ile servis edin.

Not: Visneli pastayi ideal olarak bir top vanilyal dondurma ile servis edebilirsiniz.
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