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VISNELI PARFE

125 Gr Sana Hamurigi

1 Bardak ¢ekirdeksiz vigsne
1 Paket vigne jolesi

2 Bardak st

2 Paket krem santi

2 Adet yumurta

3 Fincan sicak su

1 Paket petith beure biskuvi

biskUviler un haline getirilir.eritiimis margarini soguttuktan sonra biskivilerle karistirin.krema kivamina gelinceye
kadar cirpin. fazla ezilmemesine dikkat ederek visneleri blendirdan gecirin. Su ile visne jolesini hazirlayin. Ayri
bir kase icerisinde cirptiginiz yumurtayi,visne jolesini ve kremsantiyi karistirin ve biskuvilerin uzerine dokun.
Buzlukta dondurun. Servis yapin
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