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VISNELI PARFE

2 Su bardagi s,

2 poset krem santi

1 su bardag vigne,

1 paket vigne jolesi

3 kahve fincani sicak su
2 adet yumurta aki.
Sislemek Igin:

badem

Satu, krem santi ile iyice ¢irpin. Katilagtiktan sonra buzdolabinda bir siire bekletin. Vignelerin ¢ekirdeklerini
¢ikarin. Cok fazla ezilmeyecek sekilde blendirdan gegirin. Visne jélesini 3 kahve fincani sicak suda eritin.
Yumurta aklarini kar gibi olana dek ¢irpin. Krem santiyi, vigne j6lesini, vigne tanelerini ve yumurta aklarini bir
kapta iyice karistirin. Istediginiz sekildeki bir kaliba doldurun. Buzlukta en az 3 saat bekletin.

Sogutulmus servis tabagina ters yiz edin. Dilimleyerek ve Uizerine badem ile susleyerek servis yapin.
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