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VISNELI PANDISPANYA

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

Yarim paket eritilmis margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 su bardadi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

Yumurta ve seker, mikserele 6-7 dakika girpilir. Uzerine erimis margarin ve yogurt katilir. Kisa siire daha cirpilir.
Sonra elenmig un, vanilya ve kabartma tozu ilave edilir. 25 santimlik kelepceli kalip bolca yaglanir. Kek harcinin

yarisi kaliba dékilUr. Kalan yarisina unlanmig visne kurusu eklenir karigtirilir ve harcin tzerine doékilir. Onceden
isitilmis 170 derece firinda yaklasik 50 dakika pisirilir.

ML® Pandispanya icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:33369 « adi:Vigneli Pandispanya * génderen:pirlanta « indirme tarihi:28.04.2024 - 11:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-pandispanya-vt24527
https://tr.ml.md/pandispanya-vt1522
http://www.tcpdf.org

