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VISNELI MUS

https://www.milliyet.com.tr

250 gr dondurulmus vigne
Seker

Vanilya 6z

3 yemek kasigi sut

1 yemek kasidi nisasta
Beyaz cikolata

1 yaprak jelatin

1 adet yumurta

Taze krema

Visnelerin ¢ekirdeklerini gikartin; vanilya 6z0, seker, 4 yemek kasidi tanesiz recel, sit ile visneler suyunu
birakana kadar kisik ateste kaynatin.

Nisastay1 3 yemek kasigi soguk suyla inceltin, visneye karistirin ve bir tagim kaynatin. Ocaktan aldiktan sonra
sogumasini bekleyin ve bardaklariniza esit miktarda doldurun. Komposto hazir.

Beyaz cikolatayi irice rendeleyin benmari usull eritin ve ilmaya birakin. Jelatini soguk suda yumusatin ve
yumurtayi bir k&seye kirin, sicak suyun Ustlne oturtup krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin.

Jelatinin suyunu sikip sicak yumurtal karigimin i¢inde eritin. Yumurtal karigimi soguk suyun Ustiinde karigtirarak
sogutun. Cikolatay ilave edip karigtirin, krema ¢ok sertlesmeyecek sekilde ¢irpin ve azar azar vigneli kuplara
paylastirin ve vignelerle susleyin.

Buzdolabinda 4 saat bekletin.
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