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VISNELI MUHALLEBILI KEK

4 tane yumurta

1 su bardagi seker
1/2 su bardagi st
Yarim paket margarin
2 yemek kagigi kakao
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tane portakal kabugu rendesi
1 su bardag visne

4 su bardag st

8 yemek kasigi un

8 yemek kasigi seker
1 tane yumurta

Visnelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve stizgece koyup iyice suyunu slizdlriin.Gikan suya 2-3 yemek kasigi visne
receli veya seker serbeti ekleyerek 1 su bardagina tamamlayin.

Kek i¢in, yumurta ve sekeri ¢irpin diger malzemeleri ekleyerek karistirin ve yaglanmig biyUk dikddrtgen
borcama dokerek firina verin. Normal kek ayarinizda pigirin.

Pisen kek ilininca hazirladidiniz vigne suyuyla islatin.lyice kek soguyunca vigne tanelerini kekin tGzerine yayin.
Mubhallebi igin, seker ve yumurtayi girpin diger malzemeleri ekleyerek ocak Ustlinde pisirin.

Muhallebi ilininca kekin Gzerine dékin. Uzerini ¢ikolata pargalari ile susleyin.
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