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VISNELI MUHALLEBILI KAKAOLU KEK

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
3 yumurta

2,5 ¢cay bardadi (225 g) toz seker

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

2 su bardagi (200 g) bugday unu
MUHALLEBISI ICIN:

4 su bardag st (800 ml)

2 yemek kasigi (silme) bugday unu

4 yemek kasigi (silme) Pakmaya Budday Nisastasi
Yarim ¢ay bardagdi (45 g) toz seker

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 tatl kasidi margarin

1 su bardagi dondurulmus vigne

KREMASI IGIN:

1 paket (75 g) Pakmaya Krem Santi

1 su barda@i (200 ml) sogutulmus sit

Muhallebisi icin Pakmaya Sekerli Vanilin ve margarin disindaki tim malzemeyi tencereye aktarip karistirin. Orta
ateste, surekli karistirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Kaynamaya baslayinca Pakmaya Sekerli
Vanilin ve margarini ilave edin. Karistirip ocaktan alin. llininca vigne tanelerini ekleyip karistirin. Arada bir
karistirarak muhallebinin sogumasini saglayin. )

Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri mikserle kdpuk kdpik olana kadar ¢irpin. Uzerine sitl ve yagi
ilave edin. Birka¢ dakika daha ¢irpin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci ve unu aktarip kasikla karistirarak harmanlayin.

Unlu karigimi yumurtali karisima ilave edin. Birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yagdlanmig ve unlanmis 24 veya 26 cm kelepceli kek kalibina dékiin ve soguk firina yerlestirin.
Kek hamurunun tizerine ilinan muhallebiyi dokdin.

Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firnda 45-50 dakika pisirin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi soguk s(tle birlikte mikserin dnce diisiik sonra da yilksek devrinde iyice katilagana
kadar ¢irpin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi sikkma torbasina aktarin. Soguyan kekin tizerine sikin. Dilimleyip servis yapin.
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