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VISNELI MUHALLEBI

3 su bardag st

5 tath kasigi nisasta

10 tath kasidi tozseker
Yarim su bardag@i visne suyu
Suslemek igin vigne taneleri

3 su bardag sutii genis bir tencereye alin. Gok az su ilavesi ile karigrdigi-niz 5 tatl kasidi nisastay azar azar
sute ekleyin. Yarim su bardag vigsne suyunu ve 10 tatli kagigi tozsekeri ilave edin. Karistirarak koyulagincaya
dek pisirin. Kaliplara doldurun. Buzdolabinda soguyana dek bekletin. Ters gevirerek servis tabagina alin. Visne
taneleriyle sUsleyin.
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