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VISNELI MUHALLEBILI KUP

h ://www.droetker.com.tr

Vigneli karigim:

2 su bardagi dondurulmus cekirdeksiz visne
1,5 yemek kagsidi toz seker

1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
0,5 ¢ay bardagi su

Muhallebi igin:

1 poset Dr. Oetker Muhallebi

1 litre st

Dolgu igin:

1 cay bardagi ortadan ikiye bdlinmus findik
1 paket Dr. Oetker Sutll, Bitter, Beyaz Cikolata Parcalari

Visne, toz seker, misir nisastasi ve suyu bir tencereye alip iyice karistirin. Orta 1sidaki ocagda alin ve karigtirarak
pisirin. Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Siire sonunda ocaktan alin ve
arada karigtirarak sogutun.

Sitl bir tencereye koyup Uizerine muhallebi posetini bosaltin. Orta i1sidaki ocakta karigtirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocagi kisin ve 4-5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin, oda sicakligina gelince
buzdolabina koyun.

Soguyan muhallebiyi bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Aralara vigneli karigim, findik ve
¢ikolata parcalari koyarak kuplara doldurun ve servis yapin.
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