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Visneli Muhallebi icin:
3 yemek kasi§i nisasta
1 yemek kasigi un

3 yemek kasigi seker

3 su bardag visne suyu
2 paket vanilya

Sade muhallebi igin:

4 yemek kasigi un

4 yemek kasig seker
3 su bardak sit

2 paket vanilya

1 -2 yemek kasigi 'yi
Arasi igin:

1 paket kremali bisk(vi

VISNELI MUHALLEBI KUP

Tencereye vigneli muhallebinin vanilya digindaki malzemelerini alip vigsne suyunu yavas yavas dokip ¢irpma

teliyle ¢irpiyoruz

Tencereyi ocada alip sUrekli karigtirarak muhallebiyi pigiriyoruz
Ayni sekilde sade muhallebimizi de 'y1 ve vanilya digindaki malzemeleri karistirip pisiriyoruz atesten alinca
vigneli muhallebiye 2 vanilya sade muhallebiye ise 'yi ve 1 vanilyayi ilave edip her ikisini de sogumaya

birakiyoruz

Soguyunca mikser veya blender ile iyice ¢irpiyoruz ikisini de ayri ayri

Kuguk fincan veya kaselerin yarisina kadar vigneli muhallebi koyuyoruz arasina herhangi bir kremali biskivi
yerlestirip Ustline de sade muhallebi koyuyoruz

Buzlukta 1 saat kadar bekledikten sonra fincanlari sicak su dolu tepsinin iginde bir ka¢ saniye bekleterek servis
tabagina ters gevirerek ¢ikartiyoruz

Uzerlerini gikolata sosu ile susleyebilirsiniz.
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